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Fira Cavatast + visita a Caves 
8 d’Octubre Dissabte 
  

 

Sortida a les 08.30 hores des de Barcelona amb direcció a Sant Sadurní D’Anoia. Breu parada 

per esmorzar (pel compte del client). Continuació cap a Sant Sadurní per fer una visita a unes 

conegudes caves, les Codorniu Raventós. La visita a les Caves Codorniu és guiada i 

inclou: 

 

 Benvinguda a la Sala Puig "la Catedral del Cava". 

 Audiovisual. 

 Passeig Modernista: Obra arquitectònica de Josep Puig i Cadafalch declarada 

Monument Històric Artístic en 1976. Història i patrimoni de la família Codorniu. Jardins 

de les caves Codorniu. 

 Museu i celler "Celler Gran": Exposició de maquinària tradicional per al premsat i 

fermentació. Maqueta interactiva del celler. Taula de les aromes. Primera Cava 

Codorniu. 

 Descens a les caves subterrànies: Exposició de maquinària tradicional per a l'elaboració 

del cava. Recorregut en tren per les caves. 

 La presència dels nostres productes en la història. 

 Degustació de dos caves de gamma alta de Codorníu 

 

Seguidament anirem a donar una volteta per la  FIRA DEL CAVATAST 2016. A on podrem 

assistir a les següents activitats com son la mostra d’ artesania amb parades al carrer de teixit, 

bronze, pell, fusta... animació al carrer amb diferents actuacions a més a més a les diferents 

caves de la població podrem trobar maridatges, tallers, exposició de plaques de cava, tasts 

(algunes d’aquestes activitats son de pagament). 



 

 

Dinar a restaurant Fonda Neus amb el següent menú: 

 

PRIMERS:  

Empedrat de bacallà, mongetes i tomàquet, vinagreta de verdures 

Coctail de marisc i pinya 

Amanida de l’hort amb espàrrecs, anxoves, tomàquet i olivada 

Fideuà amb sépia, coïsses i all i oli 

Canelons Neus 

 

SEGONS: 

Vedella rostida a foc suau, essència de cava i assortit de bolets 

Lluç fresc planxa amb romescada i fons de patates 

Sípia planxa a l’all julivert i verduretes 

Peus de porc guisats amb mongetes 

El guisat de conill de l’avia amb bolets assortits 

 

CLOENDA: 

Crema de iogurt casolana i préssec d’Ordal 

Crema catalana cremada 

Sorbet de mandarina i nips de cacao Simón Coll 

Copa gelada de capuccino, o torró, o tiramisú 

 

Pa, i aigua mineral 

 



   

 
 
 
 
 

 

A les quatre visita a VINSEUM amb audioguia en format IPOD. L'exposició permanent 

del Museu està ubicada al Palau Reial, un edifici d'origen medieval totalment rehabilitat, antiga 

seu dels reis de la Corona d'Aragó. La visita té una durada aproximada de 90 minuts i finalitza 

a la Taverna de Vinseum, amb la degustació comentada d'un vi o cava. El Museu de Vilafranca 

va néixer l'any 1934 amb la voluntat d'aglutinar diferents col·leccions relacionades amb el 

Penedès. L'exposició inclou més de 500 objectes de les col·leccions del museu que il·lustren 

diferents aspectes de les cultures del vi a Catalunya, també hi ha fins a 4 audiovisuals 

diferents al llarg del recorregut. 

 

Al finalitzar la visita tornarem de nou cap el nostre lloc d’ origen.  

 

Preu per persona:......................................................................71€ 

 

EL PREU INCLOU:  

 Bus per realitzar el recorregut descrit 

 Dinar segons menú detallat 

 Entrada i visita a Caves Freixenet 

 Entrada i visita a Vinseum 

 IVA  

 Assegurança medica i de cancel·lació  

 

EL PREU NO INCLOU:  Qualsevol altre servei no especificat en “el preu inclou”. 
                    
 

 

 


